
 
 
 
 

LUNCHGERECHTEN 
De lunchgerechten worden geserveerd met brood 

zoals omschreven en een frisse salade. 
 
Lunch Special  Zie klembord 
Een wisselend gerecht, speciaal samengesteld door onze 
keukenbrigade  
 
Boeren eiersalade     9.8 
Boeren eiersalade | Gekookt ei | Bosui  
 
Uitsmijter      9.8 
Scharreleieren (3x) | Achterham |Leyedaeler kaas  
 
Tosti RL       8 
Focaccia brood | Achterham | Leyedaeler kaas | RL-saus  
 
Tosti pesto      8 
Focaccia brood | Pesto rosso | Leyedaeler kaas | RL-saus  
 
Kroketten: 
- Rundvlees kroketten | Grove mosterd  9.8 
- La Trappe Isid’or kaaskroketten | Chilisaus  10 
- Garnaalkroketten | Cocktailsaus   13.8 
 
 

SOEPEN 
De soepen worden geserveerd met brood en naar 
wens roomboter. 
 
Tomatensoep   Klein 5.8 | Groot 6.8 
Soepgroenten | Brood  
 
Vissoep    Klein 7.8 | Groot 8.8 
Goed gevuld | Diverse vissoorten | Brood  
 

 
 
 
 
 

SALADES 
Een grote salade is een prima lunchgerecht en een 
kleine salade een prima voorgerecht. De salades 

worden geserveerd met brood en naar wens 
roomboter. 

 
Salade Gamba’s          Klein 13.8 | Groot 17.8 
Sla melange | Gemarineerde garnalen | Oosterse dressing 
Sesam | Sojabonen | Komkommer | Rode ui | Paprika  
 
 

VOORGERECHTEN 
 
Voorgerecht-special   Zie klembord 
Een wisselend gerecht, speciaal samengesteld door onze 
keukenbrigade 
 
Gegratineerde champignons    9  
Champignons | Leyedaeler kaas | Kruidenboter | Bosui  
 
Grote garnalen in look     12.8 
Grote garnalen (6x) | Kruidenboter | Rode ui | Rode peper 
 
Brood met smeersels     6.5 
Meergranen bol (2x) | Kruidenboter | Aïoli  
 
 
HOOFDGERECHT  
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse 
frites, mayonaise en rauwkostsalade. 
 
Hoofdgerecht-special   Zie klembord 
Een wisselend gerecht, speciaal samengesteld door onze 
keukenbrigade 
 

 = vegatarisch (mogelijk) 

 
 
 
 
 
Vegetarisch stoofpotje    17.8 
Diverse groenten | Bonen| Aardappel garnituur | Groente 
garnituur 
 
Garnalen in look     21.8 
Grote garnalen (12x) | Kruidenboter| Aardappel garnituur 
Groente garnituur 
 
Runder burger      16.8 
Oude kaas | Cocktailsaus | Rode ui | Tomaat | 
Meergranenbol  
 
Saté van kippendijen     17.8 
Kippendijen | Sate saus | Krokante ui | Aardappel 
garnituur | Groente garnituur 
 
Stoverij Roovertsche Leij    16.8 
Huis gemaakt | Vlierbessen | Aardappel garnituur | 
Groente garnituur 
 
 

ZOETIGHEDEN 
 
Dame Blanche      7.5 
Boeren roomijs | Warme chocoladesaus | Slagroom 
 
Brusselse wafel met…. 
 - Poedersuiker | Boter     5 
 - Boeren roomijs | Slagroom    7.5 
 
Omellete sibèrienne     7.5 
Boeren roomijs | Eiwitschuim | Koekbodem | Slagroom  
 
Mango-passievrucht Macaron   8 
Mango | Passievrucht | Boeren roomijs | Slagroom  
 



 
VOOR BIJ DE KOFFIE 

 
Appel-plaattaart Roovertsche Leij  4 
Aardbeien gebak     4.5 

-  Met slagroom + € 0,50 
 
Worstenbrood      3.8 
Walter van Erven | 150 gr.  
 
 

VOOR BIJ DE BORREL 
 
Borrelplank      23.5 
Wisselende streekproducten zoals bijv. Achterham 
Gerookte ham | Wildspecialiteiten | Grillworst | Grote 
garnalen | Gerookte zalm | Camembert | Boerenkaas 
Augurk | Aïoli | Mosterd-dille | Kruidenboter | Brood 
 
Brood met smeersels    6.5 
Meergranen bol (2x) | Kruidenboter | Aïoli 
 
Bitterballen van de Jong    8 
8 st. | Grove mosterd  
 
Mini frikandellen     6 
10 stuks | Mayonaise  
 
Vegetarische mini loempia’s    6 
15 st. | Chilisaus  
 
Krokante kipfilet     8 
8 st. | Chilisaus  
 
Bittergarnituur 12     9 
(3x) Bitterbal | (3x) Frikandel | (3x) Kipfilet | (3x) Loempia 
 
Bittergarnituur 24    17 
(6x) Bitterbal | (6x) Frikandel | (6x) Kipfilet | (6x) Loempia 

 
 

 
De Roovertsche Leij 

is een centraal informatiepunt 
voor de Kempische Landgoederen 

en het Brabants Landschap 
 

Geopend van DINSDAG tot en met ZONDAG 
vanaf 9.00u tot …….. 

Op MAANDAG enkel geopend op aanvraag 
 
Deze kaart hanteren wij voor groepen vanaf 10 
personen Dit om u en de overige gasten op de best 
mogelijke manier te serveren.  
 
Heeft u een allergie; informeer bij de bediening, wij 
ouden hier graag rekening mee. 
 
Ook bieden wij u de mogelijkheid om een menu te 
serveren voor groepen, dit bij reservering vooraf. Wij 
maken dan samen met u een mooi en smakelijk 
menu-voorstel. Dit kan via mail 
info@roovertscheleij.nl of direct op onze site. 
 
Bij het bereiden van onze gerechten maken wij zo 
veel mogelijk gebruik van producten uit eigen streek. 
Deze zijn afkomstig uit het Hart van Brabant, De 
Brabantse Kempen en net over de grens van België.  
Een greep uit onze vaste leveranciers;  
- Kaasboerderij De Leyedaeler (Goirle) 
- Vis & Meer (Poppel) 
- Kaas & Meer (Goirle) 
- Bakker Willem Willemse (Hilvarenbeek) 
- Patisserie Walter van Erven (Tilburg) 
- Van Olphen Viande Select (Gilze) 
- ’t Ijsboerke (België) 
- Biologisch wild uit de directe omgeving 

 
 
 

 
KINDEREN 

 
Snacks met friet    6.5 
Frietjes | (2x) Bitterballen | (2x) Frikandellen | Ketchup | 
Mayonaise | Appelmoes 
 
Kipspies met friet    9.5 
Frietjes | (1x) Kip spies | Ketchup | Mayonaise | 
Appelmoes 
 
Kinder-tosti      4 
Casino brood | Ham | Kaas | Ketchup 
 
Poffertjes (12 st.)    5 
Roomboter | Poedersuiker | Stroop  

- Met slagroom + € 0,50 
 
Kinderwafel     6 
Nutella | Poedersuiker | Slagroom 
 
Handijsjes van ’t Ijsboerke 

- Raketje     1.5 
- Confetti push-up    2 
- Big Chocolate (puur)   3 

 
Smokkelbord     0 
Laat de kinderen mee eten, we zetten erg graag een 
bordje bij!      
 
 


